
Menu de Noel 2022
TERRE MER

12/19 ~ 12/24 
（二日前まで要予約）

総料理長 宮﨑修がこだわり抜いた食材をオーセンティックな料理で
2022 年のクリスマスを演出いたします

44,000 円（税込）

オランダ産オシェトラキャビア
ウッフ･ア･ラ･ネージュ

釧路沖･毛蟹
ロワイヤル＆ビスク

北海道･蝦夷鮑の塩釜焼き
ソース･イオデ /EX オリーブオイル

フランス･カオール産黒トリュフ＆河豚白子
パイ包み焼き

のどぐろ、キュイ･ア･プラ
赤ワインソース

品評会･入賞･飛騨牛フィレ肉の炭焼き
お好みのソースで

デザートワゴン

コーヒー

※市場 , 天候により料理法 , 食材の変更がございます
※料金には別途、サービス料 10% を頂戴いたします
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